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Durchs Vipava-Tal. In der slo-
wenischen Grenzregion zu Ita-
lien werden feine Spilirnasen

reichlich belohnt.
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Geheimtipp. Das VipavaTal: In
der slowenischen Grenzregion zu
[talien werden feine Spiirnasen
reichlich belohnt.

Es kann ein Segen sein, wenn
das Geld ausbleibt. Dann bleibt
namlich — im slowenischen Vipava-
Tal dhnlich wie in Osttirol — viel
Kostbares erhalten, was anderswo
schon langst durch Unverstindnis
verloren ist.

Auch auf den Speisekarten.
~Mlinci“heifit die ehemalige Ar-
menspeise, die Matej Tomazi¢ in
seiner ,Majerija“stolz prasentiert.
Eine kostliche Pasta mit Geschich-
te. ,Was beim Sdubern der Miihlen
librig blieb, wurde vermischt und
billig verkauft.“Aus diesem Gemen-
ge von Mais, Weizen und sogar
Buchweizen buk man {iiberra-
schend schmackhaftes Brot oder
eben Mlinci. Hart und trocken wur-
den die Teigstiicke dann einfach
kurz in kochendes Wasser gewor-
fen und mit Sauce vermischt. Frii-
her als Hauptgericht, heute als Bei-

lage zu Schweinsbraten oder Ente.
Schon durch ihre feine, sehr re-

gionale Kiiche ist die ,Majerija“eine

der ersten Adressen im Tal. Matej
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Vipavski KriZ, das einstige Kreuzberg, und seine Weingarten.

Tomazi¢ war der Lehrer von einer
der weltbesten Kochinnen, Ana
Ros aus Kobarid, spiter kochte er
in der legendédren Subida von Josko

Sirk in Cormons. Die zehn stim-
mungsvollen Zimmer legten Matej
und seine Frau Natasa unterirdisch
an, mit Tageslicht von oben, neben

dem 300 Jahre alten Gutshof. ,Wir
wollten weder die Landschaft noch

Das gleichnamige Tal rund um

das Stddtchen Vipava galt schon in

die historische Bausubstanz ruinie- der K.-u.-k.-Monarchie als kleiner

Ten. Garten Eden, mit Obstund Gemii-

segirten sowie viel Weinanbau.
Der alte Reichtum dieser Region
zwischen Karst und der Stadt Gorz
zeigt sich noch heute in zahlrei-
chen gut erhaltenen Gutshidusern
und Villen, viele davon mit vene-
zianischen  Stilelementen. Hier
wird gut gegessen — etwa der im
kriftigen Burja-Wind getrocknete
Schinken — und gut getrunken.

Das Vipava-Tal sei vielleicht
nicht so bekannt, meint Valter
Mleénik, aber woller wversteckter
Schitze. Einer davon ist der Wein,
und Mlec¢nik hat beigetragen, das
Tal wieder auf die vinophile Land-
karte zu bringen. Sein Familien-
weingut in Bukovica ist nicht leicht
zu finden, doch wer ihn besucht,
dem zeigt der Winzer gerne das gut
170 Jahre alte Buch ,Vinareja“von
Pater Matija Vertovz aus Vipava.
Was in dieser ,Bibel“des regionalen
Weinbaus stehe, sei immer noch
giiltig. so der hochgewachsene Bio-
weinbauer. Auch er sei wieder zur
Tradition zurlickgekehrt. Etwa zur
manuellen Traubenpresse der
Prager Firma ,Unrath & Compa-
gnie“aus der Zeit der Monarchie.
Die presst schonender, was dem
Wein guttut, und ist auch flugs
wieder sauber.

Dem Beispiel des Weinpioniers
sind mittlerweile auch die Jungen
gefolgt. Zorz, Stokelj, Bati¢ oder

Pregelc heiflen die neuen Weinna-
men der Region. Auch Primoz Lav-
renci¢ in Podnanos baut gerade an
seinem eigenen Weingut. Das
Wichtigste, der Keller, ist bereits
fertig. ,Unser Boden entspricht
hier der Flyschzone*, sagt der junge
Weinbauer und deutet auf die Fels-
schichten in der Kellerwand hinter
ihm. ,Unser Klima ist aber frischer
als bei den italienischen Nachbarn,
ein wenig kontinentaler.“Gute Vor-
aussetzungen also fiir die auto-
chthonen Rebsorten des Tals: den
frischen Pinela, den Klarnica mit
fruchtiger Saure und den sonnen-
verliebten Zelen. Dazu kommen
der Malvazija, der Riesling, der Re-
bula, der Weilburgunder und
Chardonnay. Und in Rot der
Schioppetin, der Refosk, der Merlot
und Cabernet Sauvignon und nicht
zuletzt der Blaufriankische, auch er
ein Erbe der K.-u.-k.-Zeit. Der il-
teste Rebstock jedoch steht im
Dorfchen Col, etwa 600 Meter iiber
dem Vipava-Tal. 200 Jahre soll die
DiseckaRebe alt sein, die auch heu-
te noch rund 30 Liter Weiliwein
jahrlich liefert.

Auf dem Weg durch das Tal lie-
gen Versuchungen aller Art. Gut-
biirgerliche Gasthduser wie die
Gostilna Theodosius bei Vipava,
benannt nach dem gleichnamigen
Kaiser, der sich hier im September

Optimistisch: Matej Zvanut und Ca-
rolin.

294 gegen seine Widersacher Eu-
genius und Arbogast in einer
hochst blutigen Schlacht durchge-
setzt hatte. Oder das Gasthaus Pod-
farovz, gleich neben jenem roman-
tischen Platzchen mitten im Stadt-
chen Vipava, wo eine der sieben
Quellen des Flusses direkt aus dem
Felsen platschert. Oder auch das
international ausgezeichnete Gour-
metrestaurant Pri Lojzetu auf der
Burg Zemono, wo Tomaz Kavcic
virtuos mit regionalen Zutaten
spielt.

Die Burja hat den blassblauen
Himmel leer gefegt, auf den Reb-
zeilen liegt ein rotgoldener Schim-
mer. Bei Nives und Bozo Koren
reift der Kise in den Holzregalen,
Silva Cigoj hingt die Mangalitza-
Wiirste zum Trocknen in den
Wind. Werbung wird keine ge-
macht, lieber Gastfreundschaft als
Marketing.

Heiter und zufrieden stehen

auch Matej Zvanut und seine deut-
sche Freundin Carolin im alten
Weinkeller. Das Jahr werspricht
trotz wechselhaften Wetters guten
Wein, mal sehen, ob die Rotwein-
cuvée Cultus auch diesmal wieder
Auszeichnungen bringt. Dreiein-
halb Hektar Rebfliche sind nicht
viel, doch genug. ,Wer grob ist, hat
grofie Probleme. Ich will klein blei-
ben und kleine Probleme haben®,
sagt Matej und lacht herzhaft. Auch
sein Hof liegt ein wenig versteckt.
Wie so viele Adressen im Tal. Doch
auch das entlockt ihm ein Schmun-
zeln. . In zehn Jahren ist alles an-
ders.”
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Acht Lehren aus
diesem Wahlk(r)ampf
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